
Hygienic Design
Sauber, gut und günstig?

SGLH Diskussionsnachmittag
Sorell Hotel Ador, Bern

7. Nov 2024

Hygienic Design - ein Begriff, der in der Lebensmittelindustrie allgegenwärtig ist.
Vor gut 15 Jahren hat die SGLH diesem Thema eine Arbeitstagung gewidmet. Was
ist seither geschehen? Hat sich die Lebensmittelindustrie bereit gemacht für die
Zukunft?

Gibt es einen Goldstandard? Sind alle Industrien auf dem neusten Stand? Wenn
ja, wieso nehmen dann die Produktrückrufe jedes Jahr europaweit zu? Können
sich überhaupt alle Firmen ein Hygienc Design leisten?
Dringende Fragen, welche wir mit einem fachkundigen Publikum und
augewählten Expert:innen auf dem Podium gemeinsam diskutieren möchten.

14:00 Nadine Gerber
Kantonales Labor ZH, Vorstand SGLH

Begrüssung und kurze Einführung

14:05 Matthias Ruppert
Tetra Pak / Big Drum

Food Safety & Hygienic Design

14:20 Rudolf Graf
Anlagenbau AG

Anlagenbau im hygienischen / sterilen Bereich für die 
Lebensmittel - und Pharmaindustrie

14:35 Lena Fritsch
Agroscope

Praxisfall Milchwirtschaft - Kleine Reinigungslücke mit 
grossen wirtschaftlichen Folgen 

14:50 Alexandra Dostal
Kantonales Labor ZH

Hygienic Design - Die Sicht des Vollzugs

15:05 Dennis Schällebaum
Eisberg AG

Hygienic Design vs. Nutzen

15:20 Pause

15:45 Diskussion

16:45 Schlussfazit

17:00 Apero Riche



Veranstaltungsort
Sorell Hotel Ador
Laupenstrasse 15
3001 Bern

Anreise
Wir empfehlen die Anreise mit 
den öffentlichen Verkehrsmitteln. 
Das Parkhaus City West befindet 
sich im gleichen Gebäude wie 
das Hotel

Tagungsbüro
Vor dem Eingang des 
Seminarraums 
(geöffnet ab 13:30)

Kosten
Für SGLH-Mitglieder ist die 
Tagung kostenlos (Kollektiv-
mitglieder: zwei Firmen-
angehörige kostenlos)
Für Nichtmitglieder CHF 200.- 
(im Tagungsbüro zu entrichten).

Anmeldung
Nicht erforderlich.

Kontakt
info@sglh.ch
https://sglh.ch/ 

https://sglh.ch/
https://sglh.ch/

